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PEACH DELIの新メニューは「牛タン」や「ずんだ」 
～仙台空港の拠点化を記念し、こだわりの仙台フードが登場！～ 

 

 6月1日（木）より、機内食「PEACH DELI」を夏メニューへリニューアル 

 「牛タン」、「すんだ」に「マーボー焼きそば」など、ご当地メニューを採用 

 販売期間は、6月1日（木）から8月31日（木）まで 
 

Peach Aviation 株式会社（以下：Peach、代表取締役 CEO：井上 慎一）は、6月1日（木）より、機内食

「PEACH DELI」を夏メニューにリニューアルいたします。 

今回の「PEACH DELI」夏メニューでは、今秋より仙台空港を拠点化することを記念し「“仙台”牛タンハンバーグ」

や「仙台風マーボー焼きそば」、「ずんだあんぱん」など仙台にちなんだ3種の新メニューを採用しました。

なお、販売期間は、6月1日（木）から8月31日（木）までとなります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6月1日より搭載を開始する新メニュー（イメージ）  
 

 仙台名物の「牛タン」を使った「“仙台”牛タンハンバーグ」（1,000円）は、うま味たっぷりの牛タンの

肉汁を閉じ込めたジューシーな食感がクセになるハンバーグに加え、枝豆の乗ったご飯とヘルシー野菜と

一緒に召し上がっていただくことで、満足度の高い贅沢な一品となっています。 

また、「マーボー焼きそば」は、1970年代に仙台市内の中華料理店のまかないとして誕生して以来、

口コミで話題となり、今や仙台のソウルフードの一つとして注目されています。その仙台ならではの味覚を

Peachの機内食向けにアレンジした「仙台風マーボー焼きそば」（900円）は、焼きそばと麻婆豆腐の組み

合わせを守りながらもカロリーを控えた工夫を凝らし、女性にもオススメできるメニューに仕上がりました。 

さらに「ずんだあんぱん」（300円）は、仙台のスイーツを語るうえでは外せない「ずんだ」（枝豆をすり潰した

餡）を、あんこの代わりにふんだんに使用しており、ずんだ好きには嬉しい一品となっています。 

なお、PEACH DELIの定番メニューとして人気の「『たこ昌』のたこ焼」（750円）、「老舗『千房』の豚玉」

（800円）なども引き続き販売いたします。 

PEACH DELIではこれからも、お腹も心も満たされるようなメニューを取り揃えてまいります。どうぞ

ご期待ください。 



  

＜PEACH DELI夏メニュー概要＞ 

販売期間：6月1日（木）～8月31日（木） 

販売対象路線：国内線の一部路線、国際線の全路線 

 

 

 

＜6月1日から搭載する新メニューについて＞ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“仙台”牛タンハンバーグ（1,000円）               仙台風マーボー焼きそば（900円） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ずんだあんぱん（300円） 
 

 

 

 

 

 

 

 

Peach について（www.flypeach.com） 

Peach は、2012 年 3 月に関西空港を拠点として運航を開始しました。2014 年 7 月には那覇空港を関西空港に次ぐ拠点 

空港とし、2015 年 8 月には羽田空港に就航しました。現在、18 機の機材で、国内線 12 路線、国際線 13 路線に就航し   

1日あたり 90便以上を運航するとともに、13,000人以上のお客様にご利用いただいております。また、2017年 9月には、

仙台空港、2018年度には新千歳空港を拠点空港とする予定です。 


